Memoria del projecte La Mujada 21-22

1. Titol del projecte
El titol del projecte és La Mujada, cooperativa agroecologica.

2n curs del cicle mitja de Produccio Agroecologica (PAE).

2. Dades del centre educatiu

INS les Salines

93 379 40 97

Av Onze de Setembre, 36-38 08820 El Prat de Llobregat
a8074631@xtec.cat

3. Dades de la persona de contacte
Elisa Gibert Rebull

egibert3@xtec.cat

652858037

4. Descripcio
4.1. Breu explicacio

El projecte de La Mujada va néixer el curs 20-21 arrel de l'inici del treball per projectes en el

modul professional de Sintesi del cicle de grau mitja de Produccié Agroecologica.

En aquell moment la proposta va ser la constitucié d’'una cooperativa agroecologica per part
de l'alumnat, fet que implicava la tria del nom, logo, organitzacio, etc. Aquest curs 21-22 la
cooperativa ja estava constituida i el que calia era enfortir-la i tirar-la endavant. Per fer-ho,

s’han treballat diferents reptes:
Repte 1. Som La Mujada: repte de caire més empresarial i economic.

Repte 2. Mmm. Maduixes!: repte de caire més experimental.

Repte 3. Sobirania alimentaria: repte de caire més social.

Repte 4. Les llavors d’abans: repte de caire més mediambiental i de biodiversitat agricola.

Aquests 4 reptes distribuits al llarg del curs han constituit el projecte de La Mujada 21-22.



4.2. Objectius

1. Concretar una activitat de produccié agroecoldgica analitzant-ne les condicions i
caracteristiques técniques.

2. Organitzar la realitzacié de l'activitat per a I'obtencié de productes agroecologics,
determinant-ne el procés, les fases i les actuacions necessaries.

3. Realitzar l'activitat per a l'obtencié de productes agroecologics, valorant-ne els
resultats i comprovant-ne la qualitat i/o la funcionalitat.

4. Determinar la viabilitat técnico-economica de [Iactivitat d'una cooperativa
agroecologica.

5. Documentar els diferents aspectes de [l'activitat realitzada per a l'obtencié de
productes agroecolodgics, integrant els coneixements aplicats en el desenvolupament

de la mateixa.

4.3 Agents implicats en el projecte
Els agents implicats en el projecte sén diversos, tan interns com externs.

-Agents interns:

Equip directiu: durant el primer trimestre de curs I'alumnat ha hagut de presentar-los-hi els
diferents projectes, amb els corresponents objectius i definint-ne els recursos necessaris.
Direccié ha valorat les seves propostes i n’ha proveit els recursos que ha estimat adients
per dur a terme I'activitat.

Comunitat educativa: cada dimecres s’ha muntat una paradeta de venda de verdures
agroecologiques resultat de la produccié dels camps de l'alumnat de 1r curs de PAE.
Paral-lelament, s’ha muntat un sistema de cistelles agroecologiques per les quals tan
lalumnat com el professorat interessat en podien fer comanda setmanal. Per tant, la
comunitat educativa en aquest cas ha estat la clientela de la cooperativa de produccio

agroecologica.

-Agents externs:

Justicia Alimentaria: des del curs 20-21 s’ha treballat en un projecte sobre els cicles d’FP
amb aquesta ONG. Ens han vingut a fer una xerrada sobre sobirania alimentaria (repte 3) i
cooperativisme (repte 1). A més ens faciliten recursos com ara contactes o visites a altres

agents implicats.



Pagesos de Cal Notari: tan la Rocio com I'Olivier s’han implicat en el repte 2, venint a
principi de curs a explicar-nos la problematica del cultiu de maduixes al Baix Llobregat i
fent-nos I'assessorament durant el mateix.

Punt Solidari del Prat de Llobregat: tot I'equip del Punt Solidari ens va rebre a principi de
curs, ens va mostrar les seves instal-lacions i explicar la seva feina i repercussié social. Han
donat un sentit a la produccio de bledes a I'engros.

Col-lectiu Eixarcolant: ens van explicar la seva funcié i les raons de recuperar varietats
antigues i plantes comestibles oblidades. Han estat ells els proveidors de les llavors a

cultivar en el repte 4 i els destinataris en rebre la multiplicacié de les mateixes.

-Grups d’alumnat:

El principal grup d’alumnat implicat ha estat el de 2n curs del cicle de Produccio
Agroecologica. Tanmateix, els de 1r curs també hi han estan implicats ja que han produit les
verdures venudes a la paradeta i a les cistelles agroecoldgiques. D’aquesta manera, els

beneficis aconseguits han repercutit en els dos cursos a I'hora de realitzar un viatge técnic.

4.4. Descripcio de les activitats desenvolupades
Com s’ha explicat en el punt 4.1 el projecte de La Mujada s’ha dividit en diversos reptes.

Repte 0. Organitzem-nos!: aquest petit repte ens ha servit per organitzar i dinamitzar els

grups, i que cadascun comenci a planificar un dels 4 reptes segtients. Recerca d’informacio,
temporalitzacio, descripcié dels recursos necessaris etc. El resultat final s’ha presentat
davant de I'equip directiu, el qual n’ha valorat la proposta i ha estimat els recursos que s’hi

podrien dedicar.

Repte 1. Som La Mujada: repte de caire més empresarial i economic que ens ha servit per
analitzar la viabilitat del projecte, els recursos necessaris per dur-lo a terme i generar
documentacio dels diferents aspectes de I'activitat. A més, s’ha explorat el mercat, estudiat
la competéncia, prototipat, i desenvolupat eines de marketing i venda per acabar venent els

productes produits cada dimecres a la paradeta de La Mujada a l'institut.

Repte 2. Mmm. Maduixes!: repte de caire més experimental on, a proposta d’un pagés de
'entorn (Parc Agrari del Baix Llobregat), es cultiven 4 varietats de maduixes remontants per

estudiar quina s’adapta millor a les condicions edafoclimatiques del Parc Agrari. S’ha
enregistrat una série de parametres i incidéncies durant tot el cicle del cultiu, des del

setembre fins al maig. Al final s’ha exposat un informe detallat i les seves conclusions.



Repte 3. Sobirania alimentaria: repte de caire més social. Es visita el Punt Solidari del Prat
de Llobregat i s’acorda produir a 'engros un producte fresc i agroecologic per ser entregat
setmanal o quinzenalment durant un periode de I'any. D’aquesta manera es posa a I'abast
de tothom un producte fresc de qualitat, que generalment no abunda en els recaptes

d’aliments.

Repte 4. Les llavors d’abans: es contacta i visita el col-lectiu Eixarcolant des del qual ens
entreguen 4 varietats de llavors que les haurem de sembrar, plantar i produir llavor per
retornar-los-hi. A més, caldra seguir i enregistrar la germinacio, el cicle del cultiu i la

quantitat de llavor produida.

Repte 5. La Mujada pel mén: en aquest petit repte, seguint unes indicacions donades, cada
grup ha de preparar i presentar una proposta de visites técniques per a realitzar en un
viatge. D’aquesta manera duen a terme la recerca d’explotacions i empreses agricoles i
ramaderes agroecolodgiques, en fan el contacte i organitzen el viatge. Cada grup presenta la
seva proposta, vota tan I'alumnat de 1r com de 2n curs, i entre tots, s’acaba de preparar la

proposta escollida.



Diagrama de Gantt que temporalitza les activitats dutes a terme:
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La paradeta dels dimecres a l'institut i a la 48a Fira Avicola del Raca Prat:




Visita al Punt Solidari del Prat de Llobregat:

T v E

Cultiu de maduixes:




4.5. Recursos emprats

Els recursos han estat diversos:

1. Recursos materials propis: tractor, arreus, petita maquinaria com motocultor i
desbrossadora, eines de treball, llavors de bleda propies recollides del cultiu de I'any
passat, viver, ordinadors, caixes reutilitzades, balances per la paradeta, mantells,

cartells i llibretes. A la paradeta es potencia que la clientela vingui amb les seves

bosses perd se’n tenen algunes de biodegradables per si de cas.

2. Recursos materials externs: planter de maduixes, llavors d’Eixarcolant, cinta de reg.

3. Recursos economics:

Import unitat

Concepte ) Unitats | Total (€)
Plangons de maduixes 0.3 200 60
Visita Eixarcolant + llavors 372 1 372
Cinta plana de reg 270 1 270
Barquetes cartr6 maduixes 0.25 500 125
Bosses compostables 0.2 1000 200
Total: 1027




4.6. Continguts i competéncies

RESULTAT D'APRENENTATGE
(COMPETENCIES)

CRITERIS D'AVALUACIO

CONTINGUTS

1. Concreta I’activitat o el
producte agroecologics,
analitzant les condicions i
caracteristiques técniques.

1.1 Determina I'activitat o el producte objecte d’estudi.

Tipus d'activitats agroecologiques. Tipus de
productes agroecologics.

1.2 Descriu les operacions i processos necessaris per dur a terme la transformacié
d'explotacié convencional a ecologica.

Transformacié de I'explotacié convencional a
I'ecologica.

1.3 Analitza i interpreta les dades climatiques, edafologiques, topografiques i de recursos
hidrics de la zona on es desenvolupara I'activitat o s’obtindra el producte.

Climograma, analisi de sols, anivellar el
terreny, reg.

1.4 Determina les maquines, equips i instal-lacions implicats en el desenvolupament de
I'activitat o obtencié del producte.

Tipus de maquines i equips en produccio
agroecologica.

1.6 Determina les condicions per a la recollida, transport i condicionament dels productes
agroecologics.

Collita i gesti6 del producte

1.7 Detalla les operacions de manteniment de primer nivell de les maquines, equips i
instal-lacions implicats.

Manteniment de maquines de primer nivell.

1.8 Caracteritza les necessitats de neteja i desinfeccio dels equips i instal-lacions.

Manteniment d'equips i instal-lacions

1.9 Caracteritza els subproductes vegetals i ramaders de I'explotacio, descrivint el procés
per elaborar el compost.

Elaboracié de compost

2. Organitza la realitzaci6 de
I'activitat o I’obtencio del
producte agroecologics,
determinant el procés, les fases i
les actuacions necessaries.

2.1 Detalla mitjangant diagrames de flux, planols i/o esquemes la seqiéncia d’'operacions
a realitzar.

Representaci6 d'idees i cronograma

2.2 Caracteritza els processos de produccio agricola ecologica per assegurar la
rendibilitat, qualitat, tragabilitat segons I'activitat a desenvolupar o el producte a obtenir.

Planning i organitzacio de la feina

2.4 Descriu els procediments de qualitat, prevencio de riscos laborals i ambientals,
assenyalant les accions que es realitzaran d'acord amb les normes estandarditzades.

Riscos laborals i ambientals

2.5 Estableix les sequéncies d'utilitzacié de maquines i equips implicats en el
desenvolupament de I'activitat o obtencié del producte.

Utilitzacio de maquines i equips

2.6 Analitza la normativa de seguretat alimentaria aplicable al producte o procés en estudi.

Carnet de manipulador/a d'aliments

2.7 Descriu el procediment per minimitzar la generacio de subproductes i residus.

Carnet de manipulador/a d'aliments




3. Realitza ’activitat o I’obtencié
del producte agroecologics,
valorant-ne els resultats i
comprovant la qualitat i/o la
funcionalitat.

3.1 Realitza els processos de produccid agricola ecologica per assegurar la rendibilitat,
qualitat, tragabilitat segons I'activitat a desenvolupar o el producte a obtenir.

Treball a camp

3.3 Opera els equips i maquines implicats en el desenvolupament de I'activitat o obtencio
del producte.

Manteniment de maquines de primer nivell.

3.4 Realitza els treballs de regulacié i manteniment basic en les maquines i equips
utilitzats.

Manteniment de maquines de primer nivell.

3.6 Aplica les normes de prevencio de riscos laborals i de proteccié ambiental.

Normativa de prevencio de riscos laborals i
proteccié ambiental

3.7 Aplica les normes i procediments de tractament de residus.

Normativa de tractament de residus

4. Determina, si cal, la viabilitat
tecnico-economica, analitzant
els recursos necessaris i les
implicacions economiques per a
realitzar I'activitat o obtenir el
producte agroecologics.

4.1 Analitza la viabilitat del producte segons les necessitats del mercat.

Analisi de mercat

4.2 Detalla els temps de produccio de les etapes del proceés.

Planning i organitzacio de la feina

4.3 Valora els costos de producci6 per decidir la viabilitat del projecte.

Pressupost

4.4 Selecciona les tecniques publicitaries més adequades per a la promocié del producte o
de 'empresa.

Marqueting i publicitat

5. Documenta els diferents
aspectes de I’activitat o el
producte agroecologics,
integrant els coneixements
aplicats en el desenvolupament
del suposit practic i/o la
informacié cercada.

5.1 Estableix la documentacid i normativa associada a la recepci6 i expedicio de
productes.

Gestié de la documentacio

5.2 Estableix el sistema d’identificacio i control d’existéncies.

Gestié del producte i I'estoc

5.3 Detalla la documentacié relacionada amb el control de la qualitat de I'activitat o del
producte a obtenir.

Carnet de manipulador/a d'aliments

5.5 Descriu les fitxes de manteniment utilitzades per el control de les operacions de
manteniment. de maquines i equips.

Manteniment de maquines de primer nivell.




4.7. Valors que es desenvolupen

1. Treball en equip i cooperacié: es treballa en tots els reptes ja que tots es fan en
grups que es mantenen durant tot el curs, per arribar a formar equips cooperatius.

2. Solidaritat i consciéncia de la realitat social de I'entorn: es treballa sobretot en el
repte 3 de Sobirania Alimentaria.

3. Autonomia: I'alumnat aprén a prendre decisions per si sol, en grup, tenir cura del
material, etc.

4. Alimentacié saludable: a través de la paradeta i la promociod dels productes que s’hi

venen l'alumnat adquireix consciéncia de la importancia dels aliments en la salut ja
que promocionen els productes a través de receptes i propietats dels mateixos.

5. Curiositat i metodologia: a través del repte 2 sobre les maduixes, I'alumnat ha

d’investigar sobre les diferents varietats i seguir un protocol “pseudocientific’ per
recollir la informaci6 i poder-la analitzar.

6. Autogestio: sobretot en el repte 4 de la produccié de llavors de plantes oblidades, es
treballa la importancia del manteniment d’aquestes espécies enfront als interessos
de les grans companyies multinacionals i patents de llavors. Es dona valor a les
varietats tradicionals i al manteniment d’'un banc de llavors. Aquest valor també es
treballa en el repte 1, en el funcionament de la cooperativa i gestio de les comandes

i paradeta de verdures.

4.8. Foment del coneixement de I'agricultura i I’'alimentacié ecologica

El coneixement de I'agricultura i I'alimentacié ecoldgica es treballa en tot el cicle mitja de
Produccié Agroecologica (PAE). Més concretament, en aquest projecte es treballa des de
dues vessants, una interna amb l'alumnat, a través del cultiu de productes ecoldgics i
recuperacio de varietats més tradicionals. | I'altra, des de I'alumnat a la resta de Comunitat
educativa, amb la difusido d’aquest coneixement utilitzat per a promocionar els productes a
vendre. En aquest ultim cas, I'alumnat ha de promocionar els seus productes agroecoldgics
enfront altres empreses externes. Per fer-ho envien un correu setmanalment a través del
programa Mailchimp®), tipus newsletter, on expliquen quins productes hi haura la propera
setmana, quines feines estan realitzant a camp en aquell moment, promocions de productes
estrella, propietats dels productes agroecoldgics, receptes, etc. També escriuen un post a

les xarxes socials.



5. Pla de comunicacio i difusio

Per a la promocié de La Mujada s’han utilitzat les xarxes socials del centre, sobretot

Instagram. A més, La Mujada té el se propi instagram: https://www.instagram.com/lamujada/

També s’ha utilitzat un correu setmanal, tipus newsletter amb el programa Mailchimp® de

promocio i gestié de comandes dins del centre.
Participacio a la 48a Fira Avicola Raga Prat i la Fira de la Candelera a Molins de Rei.

La revista de I'ajuntament del Prat va realitzar un petit reportatge de La Mujada.


https://www.instagram.com/lamujada/

6. Avaluacio6 (indicadors i resultats)

L'avaluacio s’ha basat en I'adquisicié de les competéncies (resultats d’aprenentatge) i com a indicadors els criteris d’avaluacio.

3. Realitza I’activitat o I'obtencié del

segons l'activitat a desenvolupar o el producte a obtenir.

RESULTAT D'APRENENTATGE . 2 GRAU
(COMPETENCIES) CRITERIS D'AVALUACIO ASSOLIMENT
1.1 Determina I'activitat o el producte objecte d’estudi. 100%
1.2 Descriu les operacions i processos necessaris per dur a terme la transformacié d'explotacié convencional a 90%
ecologica. o
1.3 Analitza i interpreta les dades climatiques, edafologiques, topografiques i de recursos hidrics de la zona on 80%
es desenvolupara l'activitat o s’obtindra el producte. °
1. Concre‘ta Pactivitat o el producte 1.4 Determina les maquines, equips i instal-lacions implicats en el desenvolupament de I'activitat o obtencié del .
agroecologics, analitzant les condicions producte. 100%
i caracteristiques técniques.
1.6 Determina les condicions per a la recollida, transport i condicionament dels productes agroecologics. 100%
1.7 Detalla les operacions de manteniment de primer nivell de les maquines, equips i instal-lacions implicats. 100%
1.8 Caracteritza les necessitats de neteja i desinfeccio dels equips i instal-lacions. 30%
1.9 Caracteritza els subproductes vegetals i ramaders de I'explotacio, descrivint el procés per elaborar el 30%
compost. °
2.1 Detalla mitjangant diagrames de flux, planols i/o esquemes la seqiiéncia d’operacions a realitzar. 20%
2.2 Caracteritza els processos de produccié agricola ecologica per assegurar la rendibilitat, qualitat, tragabilitat 80%
segons l'activitat a desenvolupar o el producte a obtenir. ?
2,- Organ.ifza la realitzacio de I’act‘ivi_tat O 12.4 Descriu els procediments de qualitat, prevencié de riscos laborals i ambientals, assenyalant les accions que 70%
I'obtencié del producte agroecologics, o (ogitzaran d'acord amb les normes estandarditzades. ?
determinant el procés, les fases i les
actuacions necessaries. 2.5 Estableix les sequéncies d’utilitzacié de maquines i equips implicats en el desenvolupament de I'activitat o 90%
obtencio del producte.
2.6 Analitza la normativa de seguretat alimentaria aplicable al producte o procés en estudi. 100%
2.7 Descriu el procediment per minimitzar la generacié de subproductes i residus. 20%
3.1 Realitza els processos de produccié agricola ecologica per assegurar la rendibilitat, qualitat, tragabilitat 100%
(o]

et ogiesval |




resultats i comprovant la qualitat i/o la 3.3 Opera els equips i maquines implicats en el desenvolupament de I'activitat o obtenci6 del producte. 100%

I ETEL 3.4 Realitza els treballs de regulacié i manteniment basic en les maquines i equips utilitzats. 100%
3.6 Aplica les normes de prevenci6 de riscos laborals i de proteccié ambiental. 50%
3.7 Aplica les normes i procediments de tractament de residus. 20%

i i iabili 4.1 Analitza la viabilitat del producte segons les necessitats del mercat. 100%

4. Determina, si cal, la viabilitat p g

técnico-economica, analitzant els 4.2 Detalla els temps de produccié de les etapes del procés. 50%

recursos necessaris i les implicacions

economiques per a realitzar P'activitat o 4.3 Valora els costos de produccio per decidir la viabilitat del projecte. 60%

obtenir el producte agroecologics. 4.4 Selecciona les técniques publicitaries més adequades per a la promocio del producte o de I'empresa. 90%
5.1 Estableix la documentacié i normativa associada a la recepci6 i expedicié de productes. 60%

5. Documenta els diferents aspectes de

Pactivitat o el producte agroecolédgics, |5-2 Estableix el sistema d'identificacié i control d’existéncies. 80%

integrant els coneixements aplicats en el 5 3 Detalla la documentacio relacionada amb el control de la qualitat de I'activitat o del producte a obtenir. 70%

desenvolupament del suposit practic i/o - - - — - - —

la informacié cercada. §.5 Dgscrnu les fitxes de manteniment utilitzades per el control de les operacions de manteniment. de maquines 20%
i equips.

Instruments d’avaluacio % nota

Repte 0 (Presentacio de la proposta de projecte) 10%

Repte 5 (Viatge técnic) 20%

Seguiment a camp (rubrica) 20%

Memoria i defensa (Reptes 1, 2, 3i 4) 40%

Coavaluacié final (dins del grup) 10%

El treball de 'alumnat s’ha avaluat basicament a través de la presentacié d’'una memoria en grup i defensa de la mateixa. A més, també s’ha

tingut en compte el treball a camp i la preparacio del viatge técnic (Repte 5).




7. Perspectives de futur

El curs vinent 22-23 es vol seguir amb l'estructura de la cooperativa agroecologica La
Mujada que fara de paraigues als diferents projectes desenvolupats per I'alumnat. En

aquest cas optarem per dur a terme dos projectes per grup i no tant acotats.

Projecte 1. Com gestionaries una parcel-la de 500m2?
Aquest projecte es dura a terme en grup i hauran de decidir com gestionen aquest espai de

terra seguint unes premisses:

1. Cicles de cultius dins del curs escolar (policultius)

2. Econdomicament viable

3. EI95% dels recursos han d’estar disponibles a Can Comas

4. El cultiu s’ha de poder comercialitzar durant tot el curs

5. Ha d’incorporar un element innovador: varietat, eina, disseny, reg... (projecte
individual)

6. Ha de ser 100% sostenible

7. Associaci6 de cultius

8. Dissenyar i aplicar algun méetode de millora de la fertilitzacié del sol

9. Compliment d’algun dels ODS (Objectius de Desenvolupament Sostenible)

10. Passar filtre de I'equip docent

Projecte 2. Creacié o utilitzacié d’'un element innovador.
Projecte més petit i individual on cadascu ha d’aportar alguna cosa innovadora a la

cooperativa, ja pot ser un cultiu, un sistema de reg, una eina, una manera de fertilitzar el sol,
etc.

A més es vol dur a terme la instal-lacio de 4 caixes Langstroth en un apiari proper a l'institut
per a la produccié de mel i altres derivats de la produccié apicola i poder vendre’ls a la

paradeta de La Mujada.



