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2. Breu descripcio del projecte ﬂ;;?

Del 17 al 21 d’octubre I’escola Marti Poch va celebrar la 4a setmana de la Natura / Bio a I’escola. Una setmana per dinamitzar les accions
d’escola verda i coneixer la produccio agroalimentaria i Palimentacio ecologiques.

L’assemblea de delegats i delegades verds/es de 'escola va donar el tret de sortida a la setmana. Alumnes i mestres van compartir els objectius
| accions sostenibles previstes per aquest curs. Junts vam inaugurar la cartellera verda i el mural del treball transversal sobre els ODS.

Al llarg de la setmana es van realitzar diverses sortides relacionades amb aquesta tematica, com va ser la visita a la deixalleria municipal, linici
del Projecte Rius per recollir i analitzar les mostres de tardor, la sortida a observar i analitzar les figueres i oliveres del poble, la sortida a comprar
planter per I'hort a El Gos Verd, una fantastica visita a I'hort de l'avi Josep Maria i la passejada dels mes petits als peus del bosc i al Cami de la
Cometa.

Tots els alumnes i mestres de 'escola van rebre visites de familiars i experts locals relacionats amb Palimentacio i la produccio ecologica.
L’Anna Amigo i I'Sven Rock, dos agricultors espluguins, Lligams Organics, van explicar en que consisteix I'agricultura ecologica i que son els
productes Bio.

Es saludable el pa que mengem avui? Quines caracteristiques tenen els diferents tipus de pa? El Gerard Grifié propietari del forn de pa “Cal Tullet”
i la Raquel Sanchez, mare de la Nadia i de la Xenia, ens ho van explicar molt be. L’Eva Vega, mare de I'escola i propietaria del celler familiar "Vega
Aixala', va fer una explicacio del treball que realitzen a les seves vinyes i de tot el proces d’elaboracio del vi 100% ecologic i natural.

El Salvi Sanchez, pare de I'escola i productor de I’oli ecologic “La Sinoga”, ens va explicar com s’elabora I'oli, les diferencies entre els diferents olis
d’oliva i ens va ensenyar a distingir les etiquetes dels productes ecologics i de proximitat. També ens va visitar el Didac Espasa de "Tofona de la
Conca', pare de I'escola i la tercera generacio dedicada a aquest mon. Ell ens va parlar de la tofona i ens va transmetre bons consells per anar a
buscar bolets al bosc.




Com es fa la Mel? On fan la mel les abelles? Com s’organitzen? Tot aixo i molt més ens ho va explicar el Josep Maria Rosell, pare de I'escola!
apicultor d’aficio. Els mes grans tambe van rebre la visita de la Nuria Aparicio, cuinera de ’escola, que ens va explicar d’on venen els aliments
gue consumim al menjador, ecologics i de proximitat, i ens va parlar del malbaratament alimentar:i i de la importancia de menjar-se tot el que hi
ha al plat.

El Lluis Tares, avi de I'escola i un dels primers agricultors amb certificat ecologic de Catalunya ens va explicar, entre moltes altres coses,
com podem aprofitar alguns insectes i plantes per substituir els pesticides i els fertilitzants.

Tambe es van dur a terme experiments amb elements naturals, tallers de reciclatge i de bossetes d’olor, observacio i cura dels jardinets de
'escola tot plantant i identificant especies. Tambeé en llengua anglesa es va treballar la proposta Bio Food and Art in English i les sessions de

biblioteca es van dedicar a la lectura de llibres i aloums il.lustrats relacionats amb la tematica com “La Greta i els gegants”, “Cullereta” i “Les
cent llavors” entre altres.

Durant la setmana de la natura, amb molta il-lusio i entusiasme es donava el tret de sortida al Projecte de Renaturalitzacio del pati de
lescola. Es van fer els forats a la pista i es van plantar diversos arbres. Durant el curs s’aniran adequant diversos espais exteriors per tal
d’anar oferint mes possibilitats d’aprenentatge. L’hort de Pescola s’integrara a la zona i aquesta setmana tambe s’hi han comencat a plantar
diverses verdures. Un espai que potenciem mantenir-lo viu com a font d’experimentacio i aprenentatge.

Per concloure la setmana, cada alumne s’emportava un “Roll’eat” per posar 'esmorzar, un iman molt visual amb les verdures i fruites de cada
estacio i el triptic informatiu amb les 10 raons per consumir aliments ecologics de proximitat.

La celebracio de la Setmana de la Natura / Bio a I’escola va estar orientada a desenvolupar les competencies curriculars basiques propies
de cada etapa. Un esdeveniment que va aportar a la comunitat educativa moltes oportunitats d’aprenentatge, treball i reflexio.




S
008 =

Objectius ODS

A Escola fomentem el treball transversal dels ODS, una proposta que forma part del Pla daccio del curs 2022-2023 aixi com del
Programa Escoles Verdes. Analitzant-ho minuciosament podem confirmar que la produccio ecologica contribueix a la
consecucio de 9 dels 17 Objectius de Desenvolupament Sostenible. Al llarg de la setmana shan fet referencies als ODS
relacionats.

"La produccio ecologica es un sistema de gestio sostenible i agronomicament productiu’, complint aixi lobjectiu 2: fam zero.

"La produccio ecologica procura l'obtencio daliments de qualitat i obtinguts amb processos que no facin malbe el medi ambient, la
salut humana, animal i vegetal', garantint lobjectiu 3: salut i benestar.

"La produccio ecologica respecta els sistemes i els cicles naturals i mante i millora I'estat del sol, laigua i laire", cobrint | objectiu 6:
aigua neta i sanejament.

“La produccio ecologica considera la implantacio duna economia competitiva basada en el coneixement i la innovacio, el foment
d'una economia amb un nivell docupacio elevat que potencii la cohesio social i territorial, i el suport de la transicio a una economia
amb baixes emissions de carboni que utilitzi eficacment els recursos”, abracant aquest aspecte els objectius 8 i 9: treball decent
i creixement economic, i industria, innovacio i infraestructura, respectivament.




"La produccio ecologica recomana la utilitzacio responsable de
lenergia i lus d'energia de fonts renovables’, recollit a lobjectiu 7:
energia assequible i no contaminant.

"La produccio ecologica promou la produccio agraria sostenible',
com estableix lobjectiu 12: produccio i consum responsables.

'La produccio ecologica té com a objectiu contribuir a la
proteccio del medi ambient i del clima', proposat a l'objectiu 13:
accio pel clima.

'La produccio ecologica té com a objectius, entre daltres,
afavorir un alt grau de biodiversitat, mantenir la fertilitat dels
sols a llarg termini, fomentar el manteniment de les races rares o
autoctones en perill dextincio i I'us de material heterogeni
ecologic', corresponent a lobjectiu 15: vida decosistemes
terrestres.

Mural dels ODS de l'escola per donar visibilitat a les accions



2.3 Agents implicats amb 8;5@ '
el projecte

En el projecte hi ha collaborat de manera activa tot l'alumnat i el claustre de mestres.

Han pres protagonisme els familiars i experts locals relacionats amb lalimentacio i
produccio ecologica, que ens han visitat les aules al llarg de la setmana. Els
protagonistes son Lluis Tares, Josep Maria Rosell, Salvi Sanchez, Didac Espasa, Eva
Vega, Gerard Grino, Raguel Sanchez, Anna Amigo, Sven Rock i Nuria Aparicio.

Altres agents que han col-laborat en el projecte son el Consell Comarcal de la Conca de
Barbera, la botiga del poble El Gos Verd, lemissora local Espluga FM Radio, el Josep
Maria Odena i el Marcel Baldrich, propietari de la Jardineria Baldrich.




2.4 Descripcio de les activitats

A continuacio exposem totes les propostes i visites de familiars i experts
dutes a terme al llarg de la setmana a nivell d'escola, on hi han participat
alumnat des d'-3 fins a 6e de primaria.

Observareu breus explicacions acompanyades de diverses fotografies.
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Comite verd

L’assemblea de delegats i delegades
verds/es de l'escola va donar el tret de
sortida a la setmana. A les trobades s'hi
reuneixen un infant de cada curs, tres
docents, un representant de l'Ajuntament, un
representant de 'AMPA i un representant del
Museu de la Vida Rural.

Alumnes i1 mestres van compartir els
objectius i accions sostenibles previstes per
aquest curs. Junts vam inaugurar la
cartellera verda i el mural del treball
transversal sobre els ODS.

L'Escola Marti Poch forma part del Programa
Escoles Verdes des de 2018.




Inauguracio del Mural dels ODS Inauguracio de la Cartellera Verda
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Fem xarxa

Al llarg de la setmana es van realitzar
diverses sortides relacionades amb
aquesta tematica com va ser la visita a
la deixalleria municipal 1 lUinici del
Projecte Rius per recollir i analitzar les
mostres de tardor.

Es va fer una sortida per a observar |
analitzar les figueres | oliveres del
poble, sortida a comprar planter per
’hort a la botiga del poble El Gos Verd,
una fantastica visita a 'hort ecologic de
’avi Josep Maria i la passejada dels més
petits als peus del bosc de Poblet i al
Cami de la Cometa.
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Visita a l'hort de lavi Josep Maria Projecte Rius




Visita a la deixalleria municipal Comprem planter a la botiga




Visites

dexpertslocals *

Tots els alumnes i mestres de l'escola van
rebre visites de familiars i experts locals
relacionats amb ['alimentacié i la produccidé
ecologica.

Les persones expertes en produccid |
alimentacid ecoldogiques que ens van visitar |
van compartir amb nosaltres els seus sabers,
formen part de la comunitat educativa de
l'escola.

Agraim la seva predisposicié i collaboracid
amb l'escola del poble de forma altruista.
Fem escola, fem xarxa, fem poblel!




Oli Ecologic
'La Sinoga'

El Salvi, pare de l'escola i productor de
'oli ecologic “La Sinoga”, ens va
explicar com s’elabora Lloli, les
diferencies entre els diferents olis
d’oliva i ens va ensenyar a distingir les
etiquetes dels productes ecologics | de
proximitat.

També vam poder fer un tastet del seu
oli d’oliva verge extra, bonissim!
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A piar amb
Vega Aixala

Ens va visitar la mare de ['Emma.

L’Eva és propietaria de "Vega Aixala"
un celler familiar de Vilanova de
Prades. Ens va fer una explicacio del
treball que realitzen a les seves vinyes
| de tot el procés d'elaboracié del vi
100% ecologic i natural. Vam acabar la
tarda piant el raim de la seva collita i
fent most.

Un tastet ben dolc!!!




Fornde pa
Cal Tullet

Sabeu per qué la massa mare del pa es
diu aixi?

Es saludable el pa que mengem avui?
Quines caracteristigues tenen els
diferents tipus de pa?

El Gerard, pare de la Celia i propietari
del forn de pa "Cal Tullet" i la Raquel,
mare de la Nadia, ens ho van explicar
molt bélll




Lligams
organics

Vam rebre la visita de 'Anna Amigo i
'Sven Rock.

Els dos agricultors de l'Espluga de
Francoli, fa un any, van decidir
recuperar el cultiu d'una parcella
familiar recuperant els meétodes
tradicionals de cultivar la terra.

Ens van explicar en qué consisteix
l'agricultura ecologica i que son els
productes Bio.
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Tofona
de la Conca

Vam tenir l'oportunitat de gaudir de la
visita del Didac. Ens va explicar que la
tofona pertany al génere dels fongs i
que el miceli pot arribar a ocupar grans
extensions formant una simbiosi amb
les arrels dels arbres del voltant.
També va compartir amb nosaltres bons
consells per anar a buscar bolets al
bosc. Sabeu per que és tan important
anar-hi amb un bon cistell de vimet? Els
nens i nenes de 3r si!

Tercera generacio dedicada a la tofona.

Bolets Comestibles i
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Lluis Tares
Pages

El Lluis, un dels primers agricultors
amb certificat ecologic de Catalunya,
ens va explicar, entre moltes altres
coses, com podem aprofitar alguns
insectes | plantes per substituir els
pesticides i els fertilitzants.

Quin plaer aprendre de lUexperiéncia
d’avis de l'escola!
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Josep Maria
Mel del Cal Mare

Com es fa la Mel?

On fan la mel les abelles?

Com s’organitzen?

A través de les casetes de les abelles
els més petits es van endinsar en
aquest moén. Vam acabar la visita
tastant la mel ecolodgica, que esta
oonissima 1 ens va explicar que la
noodem comprar a les botigues del
noble.

El Josep Maria Rosell és pare de
'escola i apicultor d’aficio.




Nuria Aparicio
Cuineradelescola

A la mateixa cuina de l'escola ens va
explicar d’on venen els aliments que
consumim al menjador, ecologics | de
proximitat.

També ens Va parlar del
malbaratament alimentari i de la
Importancia de menjar-se tot el que hi
ha al plat.




Tallers
alescola

També es van dur a terme experiments
amb elements naturals, tallers de
reciclatge i de bossetes d’olor.

Es va plantar a l'hort i es va fer
'observacié i cura dels jardinets de
’escola tot identificant espeécies.

També en llengua anglesa es va
treballar la proposta Bio Food and Art
in English.




Taller
Reutilitzem amb art

La roba és el segon residu, després
dels plastics, que més contamina el
medi ambient. Ser-ne conscient i| saber
com es pot reutilitzar 1 com es recicla
va ser lobjectiu del taller que els
alumnes de Cicle Inicial van fer amb
’Alba, la téecnica del Consell Comarcal.

Sabeu qué ens va portar per estampar
les samarretes i les bosses? Soles de
sabata de goma! Aquesta colla
d’artistes van donar una segona vida a
una peca de roba que ja no utilitzaven.




Taller
Plantem cacauets

Sabieu que els cacauets surten a sota
terra?

El dia que vam visitar ['hort ecologic ens
en van regalar uns quants | aquesta
setmana els hem sembrat. Hem posat
terra bona, els cacauets i hem regat una
mica. Ens van recomanar tenir-los a
'interior ja que no els hi agrada el fred.
Si germinen i creix una bona planta
caldra transplantar-la a un test més
gran per tal que puguin creixen forca
cacauets. | després a menjar-los que sdén
molt bons | nutritius!




Taller
Experimentem

Taller amb elements naturals.

La sortida als peus del bosc va ser el
punt de recollida d'alguns tresors de la
natura.

Petites descobertes dels més petits
submergint elements a l'aigua.

Aixi aprenem a pensar, a reflexionar i a
fer hipotesis. Junts traiem conclusions i
aprenem descobrint I experimentant.
Aprenem a ser critics i a coneixer més el
nostre entorn per poder respectar-lo |
estimar-lo.




Taller ala
biblioteca
de lescola

Les sessions de biblioteca es /i |
van dedicar a la lectura de @ °©
llibres 1 albums il.lustrats
relacionats amb la Setmana
de la Natura com “La Greta i
els gegants” , “Cullereta” |
“Les cent llavors” entre
altres.
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Inici del projecte de
Renaturalitzacio
del pati

Aguesta setmana dedicada a la natura, amb molta

illusid | entusiasme es donava el tret de sortida a '

l'inici del Projecte de Renaturalitzacié del pati de 'f
’escola.

Es van fer els forats a la pista i al sorral | es van
plantar diversos arbres. Al llarg del curs s’aniran
adequant diversos espais exteriors per tal d’anar
oferint més oportunitats metodologiques.

Marcel Baldrich, jardiner del poble i vinculat a
'escola va ajudar-nos a fer totes les tasques i va
compartir sabers amb els infants.




Som noticia a I'emisora de Radio local Espluga FM Radio Es van plantar dos aurons vermells, dos lledoners, dos
Enllac a la noticia olivers i una prunera de jardi gracies a |AMPA de lescola i
a donacions de families
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LEscola Marti Poch inicia el projecte de
renaturalitzacio del pati

Per Lala Molné - 13 d'octubre de 2022

Despres de quatre anys de preparacio previa, I'Escola Marti Poch de

I'Espluga de Francoli ha posat en marxa aquesta setmana les obres de
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renaturalitzacio del pati. Un projecte que &s dura a termea en dues fases EFME P Escoltes en di_
diferenciades entre "any 2022 i el 2023,

s
La primera part, que ja ha estat encetada, &s la de plantar arbres per ~owerad Dy enacast

augmentar I'ombra de la zona d'esbarjo. Agquest passat dimecres 12

d'octubre ja es van fer sis forats on aniran els nous arbres i la setrmana


https://www.efmr.cat/blog/2022/10/13/lescola-marti-poch-inicia-el-projecte-de-renaturalitzacio-del-pati/

L'hort
de lescola

L’hort de l'escola s’integrara a la zona de
'espai exterior i aguesta setmana també ja
es van comencar a plantar diverses verdures:
enciams, cols, alls, faves, raves, ...

Un espai que potenciem mantenir-lo viu com
a font d’experimentacid i aprenentatge.




2.9 Recursos emprats

Recursos materials

« Samarretes velles aportades pels mateixos infants.
 Diversos materials aportats gratuitament pels experts.
« Materials de ciencies del Projecte Rius.

Recursos economics
o Cinc arbres comprats per IAMPA de lescola i tasques del jardiner: 1.800 euros.
 Dos arbres cedits per dues families: gratuits

o Planter per plantar a I'hort adqguirit per a cada classe: 10 euros



2.6 Continguts i competencies

Continguts

o Identificar els diferents aspectes relacionats amb el consum responsable i de
productes de proximitat, valorant-ne les repercussions sobre el bé individual i e

comu, jutjant criticament les necessitats i els excessos i exercint un contro
social davant la vulneracio dels seus drets com a consumidor.

Competencies
« Competencia en comunicacio linguistica
« Competencia personal, social i daprendre a aprendre
« Competencia ciutadana



Objectius

« Coneixer com es treballa la terra i com s’elabora la farina, I’'oli i el vi.

« Coneixer que suposa I'agricultura en I'alimentacio de les persones.

« Aprendre a respectar les plantes i éssers vius de 'hort.

« Generar consciencia sobre els reptes de futur vinculats a 'alimentacio sostenible.
« Comprendre les caracteristiques de 'agricultura intensiva i les de agroecologia.
« Fomentar 'esperit critic i el treball cooperatiu.

« Apropar el treball de la pagesia i dels empresaris del sector agroalimentari
« Fomentar una agricultura respectuosa amb el medi ambient i conscient dels
processos de produccio del gue es consumeix.



2.7 Valors que es desenvolupen
 L'escolta i el respecte per un mateix, iguals, adults i entorn. 07

« Estimacio per I'escola i la seva comunitat.

« Esperit critic i reflexiu, compromis i col-laboracio en les diferents visites d'experts.

 Potenciar l'actitud ecologica i una agricultura respectuosa amb el medi ambient i conscient
dels processos de produccio del que es consumeix.

« Participacio i cooperacio amb la comunitat educativa i agents externs.

 Proporcionar als infants experiencies significatives i de qualitat.

 Pensar i afavorir un ambient educatiu que faciliti laprenentatge.

« Implicacio de les families creant espais escolars que facilitin i afavoreixin la participacio activa
de les families dins el projecte educatiu.
 Escola oberta. Afavorint totes les accions i propostes que fomentin la relacio dels infants amb

'entorn mes proper de I'escola.



2 8 Foment del coneixement de 2%~
lagriculturaialimentacio ecologica

Fomentem el coneixement de lagricultura i lalimentacio ecologica al llarg de totes les

propostes del projecte. Destaguem la part de les visites d'experts locals i familiars de

lalumnat on ho treballem de forma mes especifica, propera i significativa:

Coneixem la produccio de loli ecologic; descobrim el proces delaboracio del vi 100%

ecologic; coneixem les caracteristiques de la massa mare; coneixem l'experiencia de dos

agricultors que
la tofona i els

nan recuperat el cultiu i els metodes tradicionals; ens endinsem en el mon de

nolets; escoltem l'experiencia d'un dels primers agricultors amb certificat

ecologic de Catalunya; aprenem com es fa la mel ecologica i a traves de la cuinera de l'escola

coneixem d'on venen els aliments que consumim al menjador, ecologics i de proximitat.




3. Pla de comunicacio i difusio &,\ o

« Correu electronic informatiu a la comunitat educativa

o Cartell de divulgacio de La 4a Setmana de la Natura/Bio a 'escola. Enllac

« Pagina web de l'escola

o Xarxes socials de l'escola. Facebook, Instagram i Twitter

« Publicacio de larticle a la revista local El Francoli. L'Escola Marti Poch
organitza la 4a Setmana de la Natura / Bio a lescola.

« Explicacio del projecte per la Radio MP de l'escola. Enllac_programa


https://agora.xtec.cat/ceip-marti-poch/infantil/4a-setmana-de-la-natura/
https://agora.xtec.cat/ceip-marti-poch/infantil/4a-setmana-de-la-natura-setmana-bio-a-lescola/
https://www.facebook.com/profile.php?id=100057609302741
https://www.instagram.com/escolamartipoch/
https://twitter.com/Esc_MartiPoch
http://empradio.blogspot.com/2022/10/curiositats-lempradio-el-primer.html

4. Avaluacio

L'avaluacio del projecte ha estat basada en les relacions entre les accions humanes i I'entorn per tal diniciar-se
en I'adopcio d’habits de vida saludables i sostenibles i per contribuir a la conservacio de la biodiversitat des
d’una perspectiva tant local com global.

« El: Explorar i reconeixer elements i fenomens del mon natural per iniciar habits de sostenibilitat i conservacio de
lentorn.

» Cl: Identificacio i us d’habits saludables relacionats amb el benestar fisic de I'ésser huma: higiene, alimentacio
variada i equilibrada, consum de productes de proximitat, exercici fisic, descans i cura del propi cos per
prevenir possibles malalties.

« CM: Aplicacio de pautes per a una alimentacio saludable: menus saludables i equilibrats amb productes de
proximitat, importancia del cistell de la compra i de I'etiquetatge dels productes alimentaris per coneixer els
nutrients i el suport energetic i aixi prendre decisions raonades.

« CS: Consciencia ecosocial. Identificacio i analisi de les causes i consequencies del canvi climatic, a escala local i
global proposant mesures de mitigacio i adaptacio. Coneixement dels recursos limitats que ofereix el planeta,
’explotacio que se’n fa i lesgotament d’aquests.




Alumnes i mestres han fet una valoracio global de tot el projecte. Cada proposta jha estat valorada
en grup i de forma collaborativa. Shan anat fent valoracions i propostes de millora despres de les
activitats i visites realitzades. A continuacio exposem un breu resum que resumeix el resultat del
projecte.

Les propostes i activitats han estat molt satisfactories, ja que l'alumnat ha tingut un paper actiu i
molt participatiu. Les activitats han estat reals, properes i significatives. Els ha permes coneixer de
primera ma molts aspectes relacionats amb la produccio ecologica i fins ara desconeguts per
ells/elles. L'alumnat i mestres han apres, reflexionat sobre els habits saludables, les compres
daliments de proximitat i han conegut experts locals que es dediquen a aquests ambits.

Destagquem la participacio al projecte de tot lalumnat del centre. Des dI-3 a 6e shan ofert
oropostes adaptades a ledat i interessos dels infants.

Es valora molt positivament l'acollida dels experts locals a 'escola. L'alumnat ha respos positivament
a les visites, sortides i tallers realitzats. Sha potenciat laprenentatge coopertiu i amb sentit.




S'ha comptat amb la participacio de les seves families i sha conegut molt millor I'entorn on viuen i
les possibilitats que ofereix viure en entorns rurals com el nostre. Els experts visitants, molts dells
familiars de lescola han valorat molt satisfactoriament poder compartir els seus coneixements
amb els nens i nenes del centre. Han expressat "Aquests infants son els que decidiran i reivindicaran
quina alimentacio voldran'. Les visites dexperts han aportat una visio mes amplia del que es
lalimentacio ecologica.

Els docents valorem positivament la celebracio de la setmana ja que hem dinamitzat les accions
descola verda i hem potenciat el treball de lagricultura i alimentacio ecologiques. També sha
inciat el treball relacionat amb el tema BIO, fomentant la participacio i cooperacio amb la
comunitat educativa i agents externs. Proporcionant als infants experiencies significatives i de
qualitat tot oferint un ambient que faciliti laprenentatge. Valorem molt positivament la implicacio
de les families creant espais escolars que facilitin i afavoreixin la participacio activa dins el
projecte educatiu.




5. Perspectives de futur N

Esforcar-nos per donar a coneixer el mon de la pagesia i la produccio d’aliments entre els alumnes, perque coneguin i
valorin I'esforc i la importancia del treball del sector agroalimentari.

Visites a mercats, eco botigues i productors ecologics del municipi per coneixer de primera ma la seva feina, com
s'organitzen, com treballen i com produeixen.

Crear exposicions aristiques relacionades amb la produccio i agricultura ecologica al Museu de la Vida Rural. L'escola
te una alianca amb el MVR i esta en constant relacio.

Participar de propostes i xerrades relacionades amb lecologia i produccio ecologica que s'organitzen des de
Ajuntament del municipi.

Establir unes linies de treball al centre per promoure el coneixement sobre I'agricultura i l'alimentacio ecologiques i
especialment sobre els seus valors socials, economics i ambientals tant entre 'alumnat del centre mateix com entre el
conjunt de la comunitat educativa i el seu entorn.




Tancament

Per concloure la setmana, cada alumne
s’emportava un “Roll’eat” per posar
’esmorzar, un iman molt visual amb les
verdures | fruites de cada estacid i el
triptic informatiu amb les 10 raons per
consumir aliments ecologics de
proximitat.




Conclusions

La celebracié de La 4a Setmana de la
Natura / Bio a l'escola va estar
orientada a desenvolupar les
competéencies curriculars basiques
propies de cada etapa.

Va ser una setmana que va aportar a la
comunitat educativa moltes
oportunitats d’aprenentatge, treball i
reflexio.
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